SECRE TS DE DOSAGE

Grace & un savoirfaire unique et & une technicité maitrisée, les Eaux-de-Vie, Rhums,
Chef Pitissier exécutif
@ Lo Grande Coscade ™
Vice-Chompion du monde
junior de patisserie 2019

Concentrés, Spiritueux, Gourmandise®, Fruits & |'Eau-de-Vie ou Liqueurs Wolfberger

ilda Mion

permettent de restituer des parfums intenses ef puissants dans des préparations gourmandes.

Mot

Ce sont des ingrédients qui favorisent I'innovation et la créativité.

le talentueux Joris Vée s'est approprié la gamme Wolfberger Gastronomie pour faire de
chaque recette de patisserie, chocolaterie ou confiserie un plaisir aromatique unique.

« Nous avons imaginé un outil précis et facile d’usage et testé chaque recette afin de
déterminer le pourcentage optimal de chaque produit Wolfberger pour sublimer vos receffes.
Je vous délivre tous ces secrets de dosage... »
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T SECRETS D& DOSAGE [Wo(fberger

® NON RECOMMANDE

DOSAGE OPTIMAL
EN POURCENTAGE
PAR MASSE DE BASE
FRAMBOISE
KIRSCH 5% T% 7% 6% 1%
MARC DE GEWURZTRAMINER AQC . 6% 6% . 1M1%
MIRABELLE D'ALSACE IG 5% 7% T% 6% 1%
POIRE WILLIAMS 5% 7% 7% 8% 11%
QUETSCH D'ALSACE IG 5% 7% 7% 6% 1%
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DOSAGE OPTIMAL
EN POURCENTAGE
PAR MASSE DE BASE

RHUM BLANC AGRICOLE
* Antilles Frangaises

: RHUM BLANC AGRICOLE
. Antilles Frangaises

. RHUM GRAND PARFUM

: RHUM BRUN PATISSIER

RHUM BRUN PATISSIER

DOSAGE OPTIMAL
EN POURCENTAGE
PAR MASSE DE BASE é" 5 ;
&

- CAFE 10% . 11% 11% . .
: VANILLE 11% . 11% 11% . .
- POIRE WILLIAMS 15% 10% . . . .
- FRAMBOISE 1% 10% . . . .
: PASSION . . . . . .
 FRAISE 1% 10% . . . .
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- SECRETS DE DOSAGE Wolfberger

@ NON RECOMMANDE GASTRONDMIE

CHOCOLATERIE

CONCENTRES

PATISSERIE

DOSAGE OPTIMAL
EN POURCENTAGE 4; g
PAR MASSE DE BASE @’

: o8, g
- ABRICOT 50 a% 5% 6% 7% 6% 10% 10% 5% 4% 5% . 5% 5% 7% 6% 5% 5% 6%
- ALSAMANDE 50| 4% . 5% 6% . 10% 10% 5% . ® . . . . . . © o

- AMARETTO 60 4% . 5% 6% . 10% 10% 5% . . . . . 6% 6% 6% i .

- CASSIS 20 6% 5% 6% 6% 6% 10% 10% 5% 5% 5% 7% 5% . 7% 6% . 5% 6%
- CERISE 60 4% 5% 6% 7% 6% 10% 10% 5% 5% 5% 6% N . 7% . 6% 5% 6%
- FLEUR DE BIERE® 52 5% . 6% 6% . 10% 10% 5% 5%* a%* 6% 7% 7% 10% 6% 6% . .

- FRAISE 50 4% 5% 6% % 6% 10% 10% 5% 5% 5% 7% 5% . 7% 6% 5% 5% 6%
- FRAMBOISE 50 4% 5% 6% 7% 6% 10% 10% 5% 5% 5% 6% s 6% 6% 6% 5% 5% 6%
- KEVA® CITRON 60 5% . 8% 6% . 10% 10% 5% 4% 4% ° 6% . 7% 6% 6% i o

- MANDARINE 60 4% 5% 5% 7% 6% 10% 10% 5% 4% 5% 6% 5% k] 6% 6% 5% 5% 6%
* MARASQUE 60 4% 5% 5% 5% 6% 10% 10% 5% 4% 5% . 5% . 6% 6% - 5% 6%
- ORANGE 50 4% 5% 6% 6% 6% 10% 10% 5% 4% 5% 6% 5% 5% 8% 6% 5% 5% 6%
* ORANGE - Triple Sec 60 4% 5% 5% 5% 6% 10% 10% 5% 4% 4% 7% 7% 7% . 6% 5% 5% 6%
* PECHE 60 4% 5% 5% % 6% 10% 10% 5% 4% 5% © B . . . s 5% 6%
* POIRE 50 4% 5% 6% 7% 6% 10% 10% 5% 5% 5% 7% 5% 5% 7% 6% 5% 5% 6%
* POIRE WILLIAMS - Base jus 50 4% 5% 6% 6% 6% 10% 10% 5% 5% 5% 7% 5% 5% 7% 6% 5% 5% 6%

- ADAPTER LES PARFUMS DES PRODUITS AUX FRUITS TRAVAILLES.
- * recommande avec des agrumes

SPIRITUEUX | O S Spereryy . ........................................................ .. ..........................

DOSAGE CPTIMAL
EN POURCENTAGE
PAR MASSE DE BASE & Vi
: T
* FLEUR DE BIERE® 10% 7% o | e |

LA GAMME DES SPIRITUEUX WOLFBERGER EST PRINCIPALEMENT CONSEILLEE ET RECOMMANDEE POUR LA CUISINE :
DEGLACAGE, FLAMBAGE, MACERATION, AROMATISATION DE PATISSERIES SALEES

« LISTE NON EXHAUSTIVE.

1 Les crémes de base comespondent aux recetfes suivantes : au beurre, diplomate, patissiére, chiboust, mousseline, anglaise, amande et frangipane.
2 Les produits Wolfberger sont a intégrer en début de cuisson.
3 Remplacer /e méme % d'eau par le % de produit Wolfberger indique.
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@ NON RECOMMANDE GASTRONODMIE

PATISSERIE CHOCOLATERIE

FRUITS A L’EAU-DE-VIE

DOSAGE OPTIMAL
EN POURCENTAGE
PAR MASSE DE BASE

CERISES AQUEUE 2L
. FRAMBOISSIMO® 3 L
. GRIOTTISSIMO®

GAMME RECOMMANDEE POUR LES FOURRAGES ET DECORS

CHOCOLATERIE

: 3 [ A
§ £, S §
DOSAGE OPTIMAL 3 X 2, 4§ § X
EN POURCENTAGE &
PAR MASSE DE BASE ; é’
Fy
g
&
LIQUEUR ORANGE Pére Wolfberger ae] . . 7% 7% . * . 5% 8% . 8% 7% 7% | 10% . 6% | . . |

* Pour le punchage : utilisation directe en sortie de cuisson

1 Les cremmes de base correspondent aux recelfes suivantes : au beurre, diplomate, pétissiére, chiboust, mousseline, anglaise, amande et frangipane.
2 Les produits Wolfberger sont 8 intégrer en début de cuisson.
3 Remplacer le méme % d'eau parle % de produit Wolfberger indique.

Découvrez notre gamme compléte de Découvrez toutes nos recettes réalisées a partir d'Eaux-de-Vie, Rhums, Gourmandise®,
produits Wolfberger Gastronomie ! Fruits a I'Eau-de-Vie, Concentrés, Spiritueux et Liqueurs de gastronomie

WOLFBERGER GASTRONOMIE « 03 89 22 20 22 / 03 89 22 20 94 * www.pro.wolfberger.com ¢ E-mail : commercial@wolfberger.com * Voire confact :




